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Liga Kimchi
李 家 キ ム チ

Today’ s "Hweh" Sashimi
本 日 の 韓 式 お 刺 身

Vegetable Japchae
野 菜 の チ ャ プ チ ェ

Today’ s "Chijimi" Korean Pancake
本 日 の チ ヂ ミ

Monthly "Kuroge" Wagyu Bulgogi
今 月 の 黒 毛 和 牛 プ ル コ ギ

Rice / Noodle Dish
お 食 事

Today’ s Dessert
甘 味

LeeNamha Bulgogi  Course
李  南 河  プ ルコギ韓定食

￥7,800

Liga Kimchi
李 家 キ ム チ

Today’ s "Hweh" Sashimi
本 日 の 韓 式 お 刺 身

Seasonal Japchae
季 節 の チ ャ プ チ ェ

Today’ s "Chijimi" Korean Pancake
本 日 の チ ヂ ミ

Omi Wagyu "Harami" Skir t  Steak Shabu Shabu
近 江 牛  ハ ラ ミ 鍋

Rice / Noodle Dish
お 食 事

Today’ s Dessert
甘 味

LeeNamha Omi Wagyu "Harami" Skir t  Steak
Shabu Shabu Course

李  南 河  近 江牛ハラミ鍋韓定食

￥8,800

Chef ’s Meat Feast Course



旬 の お ま か せ 韓 定 食

￥12,000～

Chef’s Original Meat Feast Course

모든 고기 한상

Seasonal Porridge

Assorted Kimchi

Today’ s Sashimi

Seasonal Japchae

NAGANO

SHIGA

KAGOSHIMA

Shinsyu Premier Beef

Omi Beef

Kagoshima Kuroushi

Today’ s Korean Pancake

Today’ s Rice / Noodle Dish

Today’ s Dessert

本日のチヂミ

本日の食事

甘味

京都食肉市場から毎週競り落とされた
和牛をどうぞご賞味ください

今日の黒毛和牛
Today’ s Wagyu Beef

季節のお粥

李家キムチ

韓式お刺身

季節のチャプチェ

Seasonal  Chef 's Course Menu

旬の素材、新鮮な海の幸、厳選黒毛和牛をどうぞ

本日の黒毛和牛の中から
厳選したものをご紹介いたします

長野県

滋賀県

鹿児島県

信州プレミア牛肉

近江牛

鹿児島黒牛



Sashimi
회

Today’ s Oysters on the half shell
本日の生牡蠣（季節入荷） 1 ピース　800～

Seasonal  Shr imp
本日入荷の生海老（季節入荷） 1,000～

Today’ s f resh Fish catch of  the day
本日の特選 鮮魚 1,600～

Please enjoy f resh f ish del ivered direct ly
from Hokkaido and Hokur iku.

北海道や北陸から直送された鮮魚をご堪能ください

2,800～

Housemade Soy marinted Chutoro
中トロの薬味醤油和え 2,400　

Octopus "Hweh" Sashimi
旬の水タコのお刺身 キルムジャン 1,600

Today’ s f resh Fish plat ter
本日入荷の鮮魚盛り合わせ

Wagyu "Mino" Rumen Sashimi served with chili ponzu sauce
特選上ミノのお刺身 青唐辛子とポン酢 1,500　

Wagyu "Senmai" Omasum Sashimi
served with Korean miso vinegrette sauce

特上 生センマイ 韓国酢味噌 1,400　

Wagyu Yukhoe
和牛 赤身ユッケ 1,800 ～

Today’ s Wagyu Beef Sashimi
本日和牛のお刺身 1,800 ～

Assorted Wagyu Offals Sashimi
和牛ホルモン刺身の盛り合わせ 3,000　

Raw Meat

Seafood



Appetizers
에피타이져

Lee’ s Assorted Kimchi
李家 キムチ盛り合わせ 1,680　

Seasonal Assorted Housemade Namul
季節のナムル 1,400　

Today’ s Japchae
本日のチャプチェ 1,500 ～

Tteok-Bokki stir fried with vegetables
韓国餅とお野菜の炒め物（トッポッギ） 1,500　

Mandoo Korean Dumplings
韓国餃子 1,200　

Steamed Pork and Sesame Leaves
特選 蒸し豚とエゴマの葉 1,500　

Seasonal  Bossam Kimchi
李家 海鮮ポッサムキムチ 1,800～



Kyoto Kujo Scallion Pancake
京都九条ネギのチヂミ 1,400　

Seafood Pancake
海鮮チヂミ 1,600 ～

Seasonal Pancake
特選季節のチヂミ 1,600 ～

Chijimi
Korean Pancake

Seasonal House Salad
ハウスサラダ（李家季節のサラダ） 1,400　

Napa Cabbage and Garlic Chives Salad
白菜と韮のサラダ 980　

Kyoto Kujo Scallion and Beef Tataki Salad
九条葱と牛肉たたきのサラダ 1,800　

Salad



“ 和 牛 を 食 す る ”

ハネシタ

カタロースタン
リブロース サーロイン

フィレ

ラム イチボ

ソトモモ

ウチモモ

シンシン
ヒウチ

ハラミ

ササノハ

カイノミ

ショート
リブ

ブリスケ

カタ

カルビ

クリ
ミスジ

Plate Flank

Tongue Neck Chuck
R i b Sirloin Sirloin

Butt Round

Top RoundTenderloin
Shoulder
Brisket

Shank
Knuckle

李南河のお肉は、京都「牛匠かぐら」が厳選したお肉。

自ら京都食肉市場に出向き、

上場されている国産黒毛和牛の中から

産地にこだわることなく

36 年こだわりつづけた目利きで

「牛の肉質」「サシ（脂）」「細かさ」などを見極めて

せりで丸一頭買い付けております。

厳選した枝肉の中から「捌き」をしているので

「カド」のとれたまろやかな味を安定して提供しております。

信州プレミアム牛

全国や信州には、たくさんの銘柄牛や美味しい牛肉がたくさんあります。
少し勉強すると和牛もいろんな血統がいたり、産地が子牛や肥育でわか
れてきます。
全国で年間何十万頭と産まれる牛のなかで、牧場では年間 75 頭しか産
まれません。
峯村牛は年間 75 頭中の数頭ということでかなり希少な牛になります。
無理に霜降り肉を作るのではなく、牛の持つ能力を引き出せるように
愛情いっぱいに、のびのびと健康に育てています。

滋賀県近江牛

近江牛と認定されたメスの未経産牛、または自家牧場繁殖牛であること。
肉の旨み、とろける脂質は、近江牛 400 年の歴史の中でもメスの方が美
味と言われている未経産牛にこだわっております。
厳選した自家牧場母牛から産まれた子牛は産まれた時から健康に生育す
ると、オスも仔牛の頃に去勢することで最高品質のお肉になります。

鹿児島黒牛

鹿児島県長島町で牛飼いを始めた日から牛に人生をかけ美味しい牛肉の
追求に挑戦し続けてきました。
命をいただいて成り立つ牛飼いとして、命に感謝することが第一。
4,800 頭以上を抱える現在でも一頭一頭の牛へ敬意を払い、エサや設備
の改善に日々取り組んでいます。
60 年以上の経験で培った牛の能力を最大限に引き出す肥育技術は国内で
も高い評価をいただき、技術の追求はこれからも続いていきます。
美しい霜降り、うまみの強い赤身をご堪能ください。



Entrée
단품 고기 / 전 골

Wagyu "Mino" Rumen
上ミノ 80g 1 ,600～　160g 2 ,200～

"Sagari" Skirt Steak
極 サガリ 100g 2 ,300～　160g 3 ,800～

Omi Wagyu "Harami" Skirt Steak
近江牛 特撰ハラミ 100g 2 ,700～　160g 4 ,200～

Exclusive Wagyu Tongue
黒牛タン 120g 4 ,000～　160g 6 ,800～

Today’ s Marbled Wagyu Meat
特撰 本日の赤身 120g 3 ,200～　160g 4 ,200～

Marinated Kalbi
李家特製 たれカルビ 200g 4 ,200～

Exclusive Wagyu Filet Mignon
極 フィレミニオン 120g 4 ,000～　160g 6 ,800～

Exclusive Wagyu Filet
極 フィレ 120g 5 ,200～　160g 7 ,800～

Japanese Meat



Entrée
단품 고기 / 전 골

Kagoshima Pork Samgyeopsal

鹿児島 特選 黒豚の石焼
（サムギョップサル）

（2 人前）4,000

Omi Wagyu "Harami" Skirt Steak Shabu Shabu
滋賀県 近江牛ハラミのしゃぶしゃぶ （2 人前）5,800

Premium Wagyu Bulgogi
黒毛和牛 特撰 プルコギ （2 人前）5,800

Korean Hot Pot

韓国肉鍋

Samgye Tang
李家 特撰 雛鳥サンゲタン 4,200 ～

要予約

Today’ s Spicy Seafood Hot Pot
本日の海鮮辛味鍋 （2 ～ 3 人前）6,500 ～

要予約

Wagyu Hormone Assorted Hot Pot
李家 和牛ホルモン土鍋 （2 人前）4,800

要予約



Entrée
단품 고기 / 전 골

Tofu Sundubu Chigae
李家 豆富チゲ 1,600　

Kimchi Chigae
煮込みキムチチゲ 1,600　

Today’ s Seafood Chigae
本日の海鮮チゲ 2,200 ～

Dolsot Beef Bibimbap
石焼 BBQ ピビンバ 2,500　

Today’ s Kalguksu Seafood Noodle Soup
本日の李家 カルククス 1,000 ～

Bibim Naengmyeon
李家 ピビン麺 1,500　（S 800）　

Naeangmyeon
李家 冷麺 1,400　（S 770）　

Seafood Kimbap
海鮮キンパブ 1,800　

Yukgaejang Soup
ユッケジャンスープ 1,800　

Dolsot Bibimbap
石焼ピビンバ 1,800　

Seasonal Seafood Bibimbap
季節の海鮮ピビンバ 2,500 ～

Savory Accompaniments

チゲ・飯・麺



仕入れ状況によってメニュー内容が変更になる場合がございます

このメニューの記載価格は税込です

デザートメニューは別途ご用意しております。

お気軽にスタッフまでお声がけ下さい。

All menu items are subject to change according to seasonality and availability.

Taxes Included

A separate dessert menu is available.

Please Let me know if you need anything.
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