
L U N C H  M E N U

Honey pomegranate ice tea

食前茶
韓国 ざくろ茶 ざくろの実を煮込みハチミツと

レモンでさっぱり仕上げました

Appetizer Platter
Seasonal Assorted Appetizers, Lee’ s Bossam Kimchi, Salad, and etc…

常備菜
季節の前菜盛り合わせ、ポッサムキムチ、サラダ、ナムルなど

大和地鶏と大阪しろ菜のタッコムタン
奈良県大和地鶏の手羽元使用

鳥肉の香ばしさとあっさりとしたしろ菜をお召し上がり下さい

Korean-style stewed chicken soup (chicken wings Soup Stock)

Today’ s Desset

本日の甘味
本日の小さなデザート

Seasonal Korean Pancake
Korean pancake using seasonal vegetables and seafood

季節のジョン（チヂミ）
季節のお野菜や魚介類などでチヂミを焼き上げました

Stewed beef tendon rice cooked in an Japanese Clay pots

牛すじ煮込みご飯
和牛すじ肉を甘辛く炊き土鍋ご飯にしました

3 9 0 0 yen



L U N C H  M E N U

Honey pomegranate ice tea

食前茶
韓国 ざくろ茶 ざくろの実を煮込みハチミツと

レモンでさっぱり仕上げました

Appetizer Platter
Seasonal Assorted Appetizers, Lee’ s Bossam Kimchi, Salad, and etc…

常備菜
季節の前菜盛り合わせ、ポッサムキムチ、サラダ、ナムルなど

滋賀蔵尾ポークのステーキ サンチュのエゴマの葉
低音調理した甘味のある藏尾豚を石焼にしました

I Cooked pork Shoulder loin from Shiga Kurao at low Temperature

大和地鶏と大阪しろ菜のタッコムタン
奈良県大和地鶏の手羽元使用

鳥肉の香ばしさとあっさりとしたしろ菜をお召し上がり下さい

Korean-style stewed chicken soup (chicken wings Soup Stock)

Today’ s Desset

本日の甘味
本日の小さなデザート

Seasonal Korean Pancake
Korean pancake using seasonal vegetables and seafood

季節のジョン（チヂミ）
季節のお野菜や魚介類などでチヂミを焼き上げました

Stewed beef tendon rice cooked in an Japanese Clay pots

牛すじ煮込みご飯
和牛すじ肉を甘辛く炊き土鍋ご飯にしました

5 9 0 0 yen


